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Lugar Comunidad de Cuidado Corazén Inmaculado de Maria

Fecha 22/10/2025 2:30 — 3:30 p.m.

Tema Manejo de eventualidades en el servicio de alimentacion

Desarrollo

Objetivo

Establecer acciones para garantizar la inocuidad de los alimentos durante los diferentes
procesos, cuando se presenten eventualidades que alteren el normal desarrollo de las
actividades de la unidad operativa.

Glosario

Alimento: todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al
organismo humano los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los
procesos bioldgicos. Se entienden incluidas en la presente definicién las bebidas no
alcohdlicas, y aquellas sustancias con que se sazonan algunos comestibles, y que se
conocen con el nombre genérico de especias.

Alimento no perecedero: son alimentos que no se deterioran tan rapidamente como el
alimento perecedero, sino que depende de otros factores como la contaminacion
repentina, el mal manejo de este, accidentes y demas condiciones que no estan
determinadas por el mismo.

Alimento perecedero: el alimento que, debido a su composicidn, caracteristicas
fisicoquimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un
tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso,
conservacion, almacenamiento, transporte y expendio.

Buenas practicas de manufactura: son los principios basicos y practicos generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento,
transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el objeto de
garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos
inherentes a la produccion.

Cadena de frio: es el conjunto de actividades que deben realizarse para mantener los
productos bajo condiciones requeridas y controladas (temperatura, humedad relativa,
iluminacidn, entre otras).

Caracteristicas organolépticas: propiedades de un alimento que pueden ser percibidas
por los 6rganos de los sentidos tales como: color, olor, sabor y aspecto (suma de color,
textura, consistencia y uniformidad), las cuales deben ser percibidas de forma
agradable para el recibo, preparacion y consumo de los alimentos.

Desnaturalizacidn: consiste en la aplicacién de medios fisicos, quimicos o bioldgicos,
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tendientes a modificar la forma, las propiedades de un producto o articulo. Se llevara a
cabo con el objeto de evitar que se afecte la salud de la comunidad5.

o Inocuidad de los alimentos: es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el uso al que se destina.

e Manipulador de alimentos: es toda persona que interviene directamente, en forma
permanente u ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.

o Unidad operativa: es un lugar localizado en una sede, en el que se presta un Servicio
Social. Tiene las siguientes caracteristicas minimas: Sede en la que se encuentra,

nombre, servicio prestado, capacidad Instalada por servicio y beneficiarios vinculados8.

3. Desarrollo

Cada unidad operativa deberd contar con un plan de prevencion, preparacion vy
respuesta ante emergencias, el cual debe contemplar y formular el procedimiento a
seguir.

Es importante identificar las posibles eventualidades por eventos externos o internos
que pueden presentarse en las unidades operativas y afecten la operacién del servicio
de alimentacion, asi como conocer el manejo adecuado de acuerdo con la situacidn
presentada. Se debe informar al Coordinador o Responsable toda eventualidad
identificada en la unidad operativa que pueda afectar la prestacién del servicio de
alimentos. Es conveniente tener disponible los numeros de atencion de emergencia de
las empresas de servicios publicos, asi como los nimeros de atencidn y correos
electrdnicos de los profesionales del area correspondiente de la secretaria Distrital de
Integracion Social para establecer comunicacidn en el momento que se identifiquen
eventualidades por dafios externos o internos seglin corresponda. Se recomienda llevar
un registro de las eventualidades que afecten la prestacion del servicio de
alimentacion presentadas en la unidad operativa, en el que se especifiquen el nombre
de la persona de la empresa de servicios publico o profesional del drea correspondiente
de la secretaria Distrital de Integraciéon Social a la que se les informd la situacion
presentada, asi como la respuesta emitida frente a la solicitud realizada.

No. ACTIVIDAD RESPONSIBLE REGISTRO
DOCUMENTAL

Personal manipulador de
alimentos / Profesional en
Nutricion / Ingenieria de
Alimentos / Responsable o
Coordinador de la unidad
operativa.

Correo electrénico de
acuerdo con la
eventualidad.

Identificar e informar la
1 | eventualidad, y definir
acciones
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Notificacidn de traslado Correo electrénico de

Responsable o Coordinador
de la unidad operativa /
Profesional en Nutricidon de
la unidad operativa /
Profesional en nutricién o
ingenieria de alimentos de la
Subdireccion Técnica.

acuerdo con la
eventualidad.

de alimentos

Personal transportador de
alimentos / personal
Proceso de traslado de | manipulador 3 Proceso de

alimentos traslado de alimentos Correo
electrénico de acuerdo con
la eventualidad. de
alimentos/ Responsable o
Coordinador de la unidad
operativa / Profesional en
Nutricion de la unidad
operativa / Profesional en
nutricion o ingenieria de
alimentos de la Subdireccion
Técnica.

Acta

4.1

Calidad en Servicios de

o o -~

Alimentacion y Nutricion

Personal
manipulador
de alimentos

Garantizar lainocuidad en el =

servicio de alimentacion

Identificar e Informar la eventualidad y definir acciones : Corte de energia
para los servicios sociales de operacion directa, el Responsable o Coordinador
de la unidad operativa deberd informar al profesional en Nutricién Los
operadores en asociacion deberdn asegurar la cadena de frio de los alimentos y
programar que alimentos se deben retirar de los equipos de refrigeracién o
congelacion para las preparaciones a realizar durante este tiempo, de igual
forma hacer apertura de la puerta del equipo una sola vez o disminuir la
apertura de las puertas de los mismos.

cortes en el servicio de gas, generan repercusiones operativas ya que el
funcionamiento de las estufas o marmitas en donde se preparan los alimentos
para los beneficiarios que dependen de este servicio. Cuando el servicio de
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alimentacién tenga un corte de gas programado, cortes imprevistos por fugas
externas o cierre de llaves por sospecha de fugas internas

4.2 Eventos externos: Dafio de equipos de refrigeracion y/o congelacion o
sistema eléctrico.

Dafios de estufa, marmita, horno o dafio de red interna de conduccién de gas.

4.3 Derrame de residuos sélidos Si se presenta un derrame de residuos sélidos no
peligrosos o peligrosos (RESPEL), el Coordinador o Responsable de la unidad
operativa o a quien delegue deberd seguir el Plan de contingencia contenido
en el Plan de Accidn Interno para el Aprovechamiento Eficiente de los Residuos
Sélidos (PAIPAERS) o en Plan de Gestidn Integral de Residuos Peligrosos
(PGIRP), segun el caso y realizar el procedimiento para el registro, investigacion
y analisis de incidentes o accidentes ambientales.

4.4 Proceso de traslado de alimentos

* Alistamiento a. Alimentos: corresponden a los alimentos que van a ser
trasladados, pueden ser alimentos perecederos y no perecederos. b.
*Canastillas: deben encontrarse en condiciones dptimas de higiene y secas. c.
*Acta: debe diligenciarse por parte del Responsable o Coordinador de la
unidad operativa, debe documentarse de manera DETALLADA y contener como
minimo, la fecha, hora, nombre de la unidad operativa de la cual proceden los
alimentos, nombre del sitio donde se entregan, tipo de alimento, cantidad,
lote, fecha de vencimiento (cuando aplique) de alimentos entregados, para
frutas y verduras descripcion de condiciones organolépticas, justificar la
eventualidad con las respectivas firmas de las personas involucradas en el
proceso.

* Formato control de entrada y salida de alimentos: debe diligenciarse por
parte del personal manipulador de alimentos donde se realiza el traslado.
Nota: en caso de que los alimentos sean trasladados a una unidad operativa en
calidad de custodia o almacenamiento transitorio por una eventualidad, el
manejo de entrada y salida de estos alimentos se realizard por medio de acta.
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4.5 Vehiculo transportador El vehiculo para transportar alimentos debe
cumplir con los siguientes requisitos, garantizados por el equipo de apoyo
logistico: ® Concepto sanitario favorable para transportar alimentos emitido
por la Secretaria de Salud. e Vehiculo con interior hermético, resistente a la
corrosidn e impermeable. e Vehiculo con sistema de refrigeracion o
congelacion para garantizar la temperatura de los alimentos que por su
naturaleza requieren cadena de frio.

e VVehiculo en buen estado de limpieza y desinfeccién e identificados en un
lugar visible con la frase

TRANSPORTE DE ALIMENTOS. e Vehiculo con documentos vigentes: Tarjeta de
propiedad, SOAT, Andlisis de gases, revisién técnico mecanica, licencia de
conduccién o licencia de transito. e Vehiculo con aseguramiento de carga con
el fin de prevenir el desplazamiento en el interior del camion.

e Disposicion de canastillas en buen estado y en condiciones adecuadas de
higiene para almacenar los alimentos durante el transporte, asegurando que
las canastillas que contengan alimentos no estén en contacto directo con el
piso del vehiculo.

4, Metodologia Desarrollo del tema

La capacitacion, con una duracion total de una hora, inicié con una fase diagndstica de
diez minutos cuyo propdsito fue identificar los conocimientos previos de las personas
manipuladoras de alimentos en el tema del manejo de eventualidades en el servicio de
alimentacion. Para este fin se aplicod un pretest apoyado en imdgenes, lo que permitié
facilitar la comprension de las preguntas y generar confianza en los participantes. Esta
etapa inicial brindd un panorama general sobre la percepcidn del grupo frente al tema
y sirvié como punto de partida para orientar el desarrollo de la sesién.

Posteriormente, se desarrollé la fase educativa e interactiva, con una duracion de
treinta minutos, centrada en explicar las eventualidades en el servicio de alimentacion.
En un primer momento, se realizd6 una presentacién guiada de diez minutos con
apoyo audiovisual, en la que se abordd las posibles eventualidades por eventos
externos o internos que pueden presentarse en las unidades operativas y afecten la
operacion del servicio de alimentacién, asi como conocer el manejo adecuado de
acuerdo con la situacién presentada. A continuacion, se llevé a cabo la dindmica
“Alimentarse bien es cuidarse mejor”, en la cual los participantes, organizados en
grupos, seleccionaron vy clasificaron alimentos mediante tarjetas ilustrativas,
conformando un plato equilibrado y justificando su eleccion. Finalmente, se incluyé
una breve actividad de pintar una imagen alusiva al dia de la alimentacion, que
permitid afianzar los conocimientos.
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Para concluir, se desarrollé una fase de evaluacidn y cierre de cinco minutos en la
que se aplicd un postest para medir el impacto del taller, se ofrecié un resumen de
los aprendizajes clave y se resolvieron las dudas planteadas, dejando a los
asistentes con herramientas practicas para el cuidado de su salud digestiva.

Materiales

Computador y presentacién en Power point
Boligrafo de tinta negra, no borrable, no gel.

Tabla del plan de muestreo.

5. Registro Fotogréfico

Registro Fotografico N° 1

Formato para el registro Inspeccion plan de muestreo porciones servidas

22/10/2025"2%45519 p. m.

Funza

calle 19#6-60

Corazén inmaculado de Maria

Registro Fotografico N° 2

d.‘ \ ] \ f )
2 f \ g%(jo/vzozs 2:46:22 p, m.
A | Funza

'-f(,‘ -
Corazénh%‘c‘ulado de Maria
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Registro Fotografico N° 3

22/10/2025 2:46:17 p. m:
Funza

calle 19#6-60

Corazon inmaculado de Maria

Asistentes

Nombre

Cargo/Rol

Dependencia

Se anexa listado de asistencia

Compromisos

Actividad

Responsable

Fecha limite

No se generaron compromisos

No aplica

No aplica

Préoxima reunion

Se propone una nueva reunion para el mes de Noviembre

Elaboro

Clara Inés Borda Molina
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1. Tema: Manejo de eventualidades en el servicio de alimentacion

2. Lugar o Localidad o Sede ; cc Corazon inmacualdo de maria

3. Fecha y hora: 2:30 a 3:30 pm
22 -10-2025

4. Nombre responsable: Clara Ines Borda Molina

5. Dependencia responsable: Nutricion y Salubridad

8. Documento de identidad

13. Teléfono y Ext. /

(9]

6. " 9. Entidad / i y 9
item 7. Nombres y Apellidos Dependencia 10. Rol / Cargo 11. Planta / Contratista 12. Correo electronico Celular 14. Firma
8.1 Tipo 8.2 Numero
1 CC Corazon f{o ’[;C e ow e
HORTENCIA RODRIGUEZ DIAZ cc 65,746,822 | inmaculado de maria |Auxiliar de cocina hortenciards4®gmail. com 3115014492 R ATE RSy
2 CC Corazon ) -
ROCIO DE LAS NIEVES CHAPARRQ cC 1,055,988,082  |inmaculade de maria | Auxiliar de cocina nutriccioncorazon @gmail.com 3133464802 ¥ OvG (. joped
|
3 CC Corazon \
JULIAN DAVID ROBAYQ BAJONERO cC 1,070,975,507  |inmaculado de maria |Auxiliar de cocina robavojulian95@gmail.com 3166952889 X\; W Lo -
T
4 CC Corazon
JHOANA MORA CC 45400748 inmaculado de maria | Auxiliar de cocina e moraarias@gmail.com 3332731874 S "‘}/‘/‘l [ =
<
5 CC Corazon )
ANDREA ALFARO cCc 1,065,984,191 inmaculado de maria |Auxiliar de cocina s andresalfarcl 65@gmail.com 3023370863 H}?di’(ﬂpﬁf‘pﬂr’ﬂ
6 CC Corazon ;
HNA BLANCA LEONCIA REYES cc 40,050,588 |inmaculado de maria |Auxiliar de cocina ruizahai@irmiat.cons 3226130444|% ALk
f CC Corazon
CLARA INES BORDA MOLINA (32 52328104 inmaculado de maria |Nutricionista e clarabordal6@hotmail.com 3142643484 mjm ;)(‘e,.b—-i'(
8
\\——
9 ]
10
12 \_\

Tratamiento de datos personales “En cumplimiento de la Ley 1581 de 2012, me fus informado que la Secrataria Distrital de Integraci
la enbidad. Entiendo que tengo derecho a entregar © no datos sensibles, que son aquelios
Por lo anterior, autorizo expresamente a la Secretaria Distrital de infsgracion Social pera tratar os datos

ién Sccial - SDIS, esla

&0 su Politica da per

. disponible en la pégina web de

mi intimidad % L

generar
Entiend

de mis datos.

mediante

Toda nolividad realizada de pausa saludable debe ser reportada al Proceso Gestion de Talento Humana — Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud en of Trabajo,

¥ podré realizar

sobre los mi las

para revocar o modificar esta autorizacion, asi coma para consulter los datos afli slmacenados, debo dirigirme a la SDIS a través de sus canales de atencién a la cludadania®




CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
NIT No. 860.007.392-4

Nombre: 50 ((UA Duul[ %(@O 6&30\/\(7(0

Cargo: AUK (ol

Pre — test

1. Pregunta: Defina que es un alimento.

Respuesta: ES Dk S\)‘DJf (acilh %ULFT()PO T (l})v\d« n&t@a&"»

2. Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el

Se,\,,c.o&z.meﬁos% o ot o sty e

Respuesta:

3. Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de

alimentos.

A 'Lff\mab 0 WeuernS paya %Ww%ﬁ)ﬁfﬁ(

(A &an D& SC (et (oWSaupe (ﬂ,dor
e GIMP&AQ: 0~

4. Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede
presentarse en el servicio de alimentacion.

d(ucz a0 [(esua E&{Qdé LM wa

(UWS,Q[UQ L&S lus oudue)aaej
(o we(,aéf o ebjra o (owﬁzuoe«é}

Respuesta: o)

Respuesta:

i\“ f CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
e NIT No. 860.007.392-4 .4
(s .,rb)g; A

LDM {LL ;

Cargo: AJY\ (s

Post - test

. Pregunta: Defina que es un alimento.

Respuesta: ES U gdS\ﬂMt(& —?UQ_G)‘-OFDH(E’)W\ ﬂb’h'\'&){vj

2.Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos.

Respuesta: &UU EQ LS&Q ( °C0YJ‘V‘ 6 SC\%UK (&([7?,

3.Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de

alimentos.

VADS  bueyem (F’O\M&Wﬁl)ofjm

e}@os 4 &b};& (60 &enyy J(a,

i P

atbCuales son los eventos externos que puede presentarse
en el servicio de ahmentacn n.

Respuesta: q,UQ no (UUL Mﬂd &VO QUU*’V
0 (olrdes (.g(ud 05 Mgluﬂﬂuow (M

LDW[Q@( Wo P/SWL& .GMCOWJ’(UO/fci

~

Respuesta
~

4.Pregunt

- \KE“‘IF-YT'W‘W'T“'““ .
a T e

s 2




Dominisas Hjas do SNiiastra Ghriora do Nagareth

CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA

NIT No. 860.007.392-4
&G -I—QE“ C.

i { i e S
Nombre: /|0 Ao ornedes

Cargo: AU/‘(\ O\C C/@Cim:\\

Diminioas s do Hiastra Ghriona do Negareth
CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
NIT No. 860.007.392-4

Nombre: @41clrzcr Ao L les
Cargo: Ay ole (oo

Pre — test

1. Pregunta: Defina que es un alimento...{ )\ 1?(0(}'3(40 ﬂo\\‘UY(Il‘
© aidthanl 2loboovodo © no, Gue naern oo ooyt el
Respuesta:o\ﬂgu\vu ByviL() \/\OWLuvl(j ¢

2. Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos.

Respuesta: e <. Lo iz, ¢h- 923 0

4 aguol

3. Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de
alimentos.

" ; : ")[4((0{03 0
Respuesta: gy [f0i71) A5 bien k 14

bwen vinforoidto

4. Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede
presentarse en el servicio de alimentacidn.

Respuesta: % S e O‘[gp"fgm (,Oj (,-Q(/UI (}7 0

(oo CDVﬂjﬁ Lolooves | yeservoolor<:

Post - test

Pregunta: Defina que es un alimento.

RBSPUESta&k}C}ZC’ f’,’(jdb‘c@ Addurv
Clolzorado © N0, ¢ L

OF JA 11310 humain &

2.Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos.

Respuesta:cloe e Jdyd (A w2z, e g@lD
© éalf Ao

3.Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de
alimentos.

. 4 12 30
Respuesta: .4/ mjg,v ot S o (<€ v? ‘JPU T G)o‘“

Oren Yinifetod ©
4.Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede presentarse
en el servicio de alimentacién.
Respuesta: Jov S Sluiper” (o3 e4ups ?_
Co o Co}’?ﬁ’ezw\aﬁﬂ ¢, weoerlbdor?

) o arhFaat
i A
& ;Vtgenofo Ao ol €

T —————
————m——
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Nombre:ﬁo/{iwqq gggéﬁg;}—z,; oY)
Cargo: A'\-)/(‘['ll oY cocind

CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
NIT No. 860.007.392-4
GC\[J::Y('_.

Nombre:ﬁ[D“I llCMC (S f’zo%“\j\f'-‘:’/ Dia?l

Cargo: 4 . y, {\ Qy Cocinh

Pre — test

1.

1. Pregunta: Defina que es un alimento.

( %
Respuesta ’lfo(, ’)” UC{\)C{O q\% )K_ Fs(]’(_k.,(c_g{ .
2 N ) Q\ Vt\u@vjd c ho
Ln(‘sc.\\ \E(,\\’ { ) (L.g‘{l)‘“'
2. Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos.

lf-\ ne

Q&_C- Sc vals O C/ (é\lf)
ol agoxa vy la [u2
Respuesta:

3. Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de

alimentos. d
£ vqsua b Lien tapsdas ©
},ﬂ € \/ | V) f /?a CJ ~
Respuesta:
4. Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede

presentarse en el servicio de alimentacion.
i . - . 28
Respuesta: qm S e dc;\ o eV | O\ C"f W)

Como (Pvge 10\'\‘_\ orcd ﬂi,\{c{‘qj

Post - test

Pregunta: Defina que es un alimento.
\JQ ) {C(JUC/LO L oe S‘C f

Respuestaﬂ;n(]ma f\70~5- )-a g JTEyer ©
C£€’ /?u’t‘&/‘tz C\j-@f)pe

oed €

>

2.Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos. ‘
Qut Sc yay < / /U el

o C', C}tcg gy
Respuesta:

QNS

3.Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de
alimentos. ¢ VAL :J\qb L\- o +g PQ"Q'Q\ { O
L, 9 \inlpe ENNE

Respuesta:

4.Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede presentarse
en el servicio de alimentacién.

Respuesta: Co . S < dawea (of
conge ladores Acversy

Q,f:i\ u\\ QQ‘S

COVVO
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Pre — test

1. Pregunta: Defina que es un alimento.

Respuesta: \\QG(C- 10d_UCl‘O 7 w5

pocele, WAgey s
2. Pregunta: Que tipos‘de eventualidades puede presentar en el

servicio de alimentos.

Respuesta: (- v ¢ Se¢ éc\\( < L‘;\ \U‘Z
3. Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de

alimentos. ), L %\a@qa/au

LAV LQ)QCLJ
bi o LAy ft [aa/q{

Respuesta:

4. Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede
presentarse en el servicio de alimentacion.

Respuesta:

Qe sc C(Cx'ﬁ(’r) leus G?"’"‘P@j

Como Conaeioxol@’e) { peverad

Post - test

Pregunta: Defina que es un alimento.

Respuesta:'rgdc % WO C& Cd@ ﬂcﬂt '
E’C\.BQ‘(&C(O © \(\L‘.;! ClU(_ \\'1‘9‘.;\%
agoter nylvientes

2.Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el

servicio de alimentos.

Respuesta: QUc_ se )QCLYL lc’\
3.Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de

alimentos. ew ba.&i‘SCLJ EI'CW ‘}‘Cc PC‘{C{(LJ
y Jpr’c,.n \);m"‘og(@c/{d

Respuesta:

4.Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede presentarse
en el servicio de alimentacién.

Respuesta: Q\}& Sada\;l—f}’; \Dj eq ul FO.S’

| vered
Cewmo COn& ClCtLO/W‘J’ ¢ A

ura/ o artiFrced.
do quc »’hjt"“’o

iuz,/ = L i
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Pre — test

1. Pregunta: Defina que es un alimento.

Respuesta: 2, 5 1 A Liomem]o- ?M,

P’Y‘O [O@“V ScoNt N vi'e €5

2. Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos. FhL 5e balia (o Ju 7

Respuesta:

3. Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de
alimentos. (7’,9&,&; S éé‘)CL,ZCcL e éuz azl SS’;C(’S

el GeSe

Respuesta:

4. Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede
presentarse en el servicio de alimentacion.

Respuesta: /.02 §.@ g’)q/];zﬁg ZQS
2K, o5 mayeaa 6 conSele
Don

Post - test

Pregunta: Defina que es un alimento.

(
Respuesta: XS ML Al im ey] @ ?"M__F_
Proforsiona md oy, wnTes

2.Pregunta: Que tipos de eventualidades puede presentar en el
servicio de alimentos.

Respuesta:

3.Pregunta: Como puede llevarse el proceso de traslado de
Fees

Respuesta:

4.Pregunta: Cuales son los eventos externos que puede presentarse
en el servicio de alimentacion.

¢

o

s o T
T . KXy )0
Respuesta: ;/M 5.4 )amn < L0 t/
1/}/2 (7.8 i/va/C( _S ”
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